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• Etre en conformité avec la règlementation 
sanitaire

• Identifier les risques sanitaires dans 
mon activité et les moyens de maitrise 
correspondant 

• Appliquer  les bonnes pratiques d’hygiène 
dans l’atelier 

• Etablir/vérifier mon plan de maitrise 
sanitaire 

• Apporter la preuve de mon 
professionnalisme 

Sécuriser vos débouchés en proposant 
à vos clients des produits alimentaires 
conformes à la règlementation sanitaire 

Nos conseillers vous accompagnent pour 
établir un audit, et pour vous former à 
la compréhension et le mise en oeuvre des 
consigens d'hygiène, notamment pour vos 
équipe.

CIRCUITS COURTS  
ACCUEIL À LA FERME

Les     
AVANTAGES

+

CONSEIL  
HYGIÈNE  
TRANSFORMATION 
FERMIÈRE 

Conseil sur la règlementation 
sanitaire et les bonnes pratiques 
d’hygiène et de fabrication en atelier 



Bretagne
Anne AUDOIN
Conseillère agriculture Bio
06 07 00 55 01  
anne.audoin@bretagne.chambagri.fr

Nathalie BEUVE
Assistante équipe circuits courts
02 96 79 22 25 
nathalie.beuve@bretagne.chambagri.fr

ÊTRE EN CONFORMITÉ 
AVEC LA REGLEMENTATION 
SANITAIRE

Vos interlocuteur.rice.s

Modalités, tarifs et conditions de vente sur demande.

CIRCUITS COURTS ACCUEIL À LA FERME

VOTRE ACCOMPAGNEMENT :

LES AIDES POSSIBLES : • Dispositif régional d’aide à l’investissement en transformation 
fermière, possibilité de prise en charge partielle du conseil avec 
l’investissement

DIAGNOSTIC CONSEILLER
• Audit sanitaire et compte-rendu 
réalisé par un conseiller spécialisé dans 
votre atelier

PLAN D’ACTIONS PERSONNALISÉ
• Formation du personnel à l’hygiène 
sur site  (1/2 journée)  
• Rédaction du plan de maitrise 
sanitaire (selon établissement)
• Rédaction dossier de demande 
d’agrément sanitaire pour les centres 
d’emballage d’œufs (CEO) (2.5 jours)

SUIVI (OPTIONNEL ?)
• Etude de toute demande en lien avec 
l’hygiène en atelier de transformation 
fermière

/ChambagriBzh

LES AGRICULTEURS TÉMOIGNENT : 

"J’ai suivi une formation sur l’hygiène  il y a 
10 ans, mais je n’étais pas très à l’aise pour 
former mes salariés.  Cette formation sur 
site a  permis une meilleure compréhension 
et  adhésion des  consignes d’hygiène par 
l’équipe  "

POUR ALLER + LOIN :
Des formations complémentaires sur :
• Réaliser des étiquettes conformes et attractives 
• Créer un site internet pour promouvoir son activité en circuits courts 
• Agencer et organiser son point de vente 
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EN SAVOIR +
Pour les ateliers en transformation laitière, 
accompagnement possible dans le cadre d’un 
partenariat avec l’Association Bretonne des 
Producteurs Transformateurs Fermiers, et le GDS 
Bretagne.  Autres de formations régionales possibles.




